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Liebe Gaste!

Die FlachauAlm ist Botschafter fiir das Salzbur-
ger Land und Flachau. Salzburger Gastfreund-
schaft und die heimischen Produkte erlebbar zu
machen ist unser Ziel.

Seit 6 Jahren ist die FlachauAlm bekannt fir tol-
le Stimmung, gutes Essen, freundliches Personal
und fir die Hausband Karnzeit.

Diese Punkte machen die FlachauAlm zum idea-
len Ort fur Weihnachtsfeiern, Geburtstagsfeiern,
Firmenfeiern oder um einfach mit Freunden ge-
mitlich zu genieBen und zu feiern. Neu dazuge-
kommen ist der Hochsitz FlachauAlm. Fur die im-
posante Doppelstockhutte gilt das gleiche: Tolle
Stimmung, gutes Essen, freundliches Personal
und spitzen Live-Musik.

Mit der FlachauAlm bringen wir euch, wenn auch
nur fir ein paar Stunden, die Urlaubsstimmung
des Salzburger Landes nach Oberhausen auf den
Weihnachtsmarkt. Unter dem Motto , Salzburger
Gastlichkeit” wiinschen wir euch einen guten
Appetit und viel SpaB in der FlachauAlm und im
Hochsitz FlachauAlm! Reservieren kénnt ihr ger-
ne Uber unsere Homepage.

www.kaml-gastronomie.at
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FlachauAlm am CentrO
16.11. - 23.12.2018

) TAGLICH LIVE MUSIK
) EINTRITT FREI

f? JEDES WOCHENENDE APRES SKI PARTY
IN DER FLACHAU WINTERWELT

Anderungen vorbehalten




| Mittagstisch: Wiener Schnitzel mit Pommes
+ 1 kleines Getrank 9,90 |

____________________________________________________________________________

Kaiserschmarrn mit Apfelmus

)
7 Salzburger Stieglbier
<  Willi mit Birne

)

Flachauer Kasnocken
in der Pfanne serviert

~) Schweinshaxe oder Ripperl
(auf Vorbestellung)




Salzburger Brettljause
Gemischte Spezialitéten aus den Bergen

Speckbrot
Bauernspeck mit Butter und frischem Bauernbrot

Kasebrot
Feine Késesorten mit Butter und frischem Bauernbrot

Carpaccio vom Salzburger Bauernrind
mit Triiffel-Balsamicodressing, Rucola und geriebenem Parmesan

Ziegenkase im Speckmantel
gebraten auf Tomaten und Rucola, fein abgestimmt mit Balsamicodressing
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Vegetarisches

Flachauer Kasnockn (Kasespatzle) . . o e

mit Krduterkdse und SCANIttIQUCh .. .. oo
Mit Krduterkdse UNA LACASIOSE ..o

Kraftige Rindssuppe mit Kaspressknodeln ...
Ofenkartoffel

Kraftige RINASSUPPE Mt FritQtten ...
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Ofenkartoffel




Flachauer Spezialgrostl
Zwiebel, in Scheiben geschnittener Schweinebraten, Kartoffeln, Knédel,

Wiirstel und Pfefferoni angeréstet und wiirzig abgeschmeckt ... ... . . .. . . .. . € 10,50
Wiener Schnitzel

Mit POMMES UNA KEECAUD ...t ses s = 11,50
Ofenfrischer Schweinebraten

mit Semmelknodel und SQUErKraut ... £ 12,50
Grillwirstl

INUE POMM@S oo eeeeesees s sse s sess e ssses e ses s seee s e sees s = 9,20
Ofenfrischer Leberkase

INUHE POIMMM@S oo ee s eee s e e ses e eee s eee s sere s € 9,50
Gourmetsalat - bunter Salat fein mariniert mit Balsamicodressing

UNd egrillten PULENSTIIfEN ... £ 9,70

Rindsgulasch
vom Almochsen mit Semmelknddel




Ofenkartoffel

mit Krduterkdse und SPECKWUIEl ........oeeeeeeeeeeeeeeeeeseeeeseeesesssseseseessesssee s € 6,20
Frisch getoastetes Knoblauchbrot ... . .. . . ... € 4,50

Scheibe frisches Bauernbrot £ 0,80




Rspeisen
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FlachauAlm Kaiserschmarrn
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Salzburger Apfelstrudel
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Stieglbier vom Fass
Stiegl Radler (Zitrone Naturtriib)
Stiegl Weisse Alkoholfrei

Stiegl Weisse
Stiegl| ,Freibier”




WeiBweinschorle
Gruner Veltliner

Grauer Burgunder ...
Weingut Schlof3gartenhof, Rheinhessen

Weingut Schlof3gartenhof, Rheinhessen

Aperol Spritzer

Hugo

FI. € 24,50

Fl. € 24,50

€ 3,50
€ 3,20
€ 4,20

€4,20

€ 4,50
€ 4,50



Zweigelt
Weingut Wildschiitz, Kamptal, Osterreich

Dornfelder

Weingut Schlof3gartenhof, Rheinhessen

Fl. € 24,50
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Heil3e Schokolade mit Schlagobers

Spezial Jagatee
Bratapfelpunsch

B S P @ S0 oo
Glihwein

Schwarzer-, Frichte-
CAPPUCCINO et
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Coca Cola, Fanta, Sprite

Apfelsaft gespritzt (Schorle)
Almdudler Flasche
Mineralwasser mit Kohlensaure
Mineralwasser ohne Kohlensaure




Obstler 2cl

Williamsbrand mit Birne 2.¢l e
Weichsellikor 2 c/

Jagermeister 2c/

Ramazotti mit Zitrone und Eis

Feigling 2l

Feigling Cocos

Longdrinks  mit Cola
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Taglich DJ und Live Acts
Einzigartige Open-Air Aprés Ski Atmosphare
an der Talstation des ,.Space Jet"
Osterreichische Gaumenfreuden

Mittwoch Hiittenabend

mit Haxen und Ripperln

Pistenfriihstiick 08:30 Uhr bis 11:00 Uhr

TIPP

| R, FUR IHREN AUSFLUG
ABSOLUTE N ,.

u | - RN, Urige Huttengaudi im
HPRES SK' / § " Dampfkessel, direkt

an der Skipiste.

HIGHLIGHT 7 7 " N Perfekt fiir Firmenskitage

,'.' \‘j; " '
im snow space Salzburg 7 : - t und Gruppen

www.dampfkessel.at



JAKOBSHOF

Appartements Flachau
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Sommer Inklusiv-Programm:

B Taglich Family Sport und Aktivprogramm
B Taglich gefuhrte Themenwanderungen
B Gratis Bergfahrt pro Aufenthalt ab 2 Nachten!

FLACHAU

www.jakobshof.at



JAKOBSHOF

Appartements Flachau

,,Die Welt ist ein Buch. Wer nie
reist, sieht nur eine Seite davon.“

Zitat von Augustinus Aurelius
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Ihr Winterurlaub
im Jakobshof mit Top Lage

B 150 m zum Lift
B 50 m zur Langlaufloipe

Ihre personliche Urlaubshotline: Appartement Jakobshof, Familie Kaml
Tel: 0043 6457 2458-0 Hofgasse 238 A-5542 Flachau
www jakobshof.at Osterreich, info@jakobshof at



seit 1975
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KLEINARL

Die SchittAlm in Kleinorlz

Ein Wahrer ,Hochgenuss” auf 1750 Metern

Die SchijttAlm der Familie Hallinger-Kaml liegt auf 1750 Metern im Skigebiet Flachauwinkl/Kleinarl. Sie verfiigt iber 45 Betten
in Mehrbettzimmern und ist perfekt, um das Leben zu genieBBen. Unsere Karte ist wie wir: mittendrin statt nur dabei.
Kulinarisch spannt die SchiittAlm den Bogen von der typischen Hausmannskost bis zu Fischspezialitéten und Steaks.

Perfekt auch fir kleine Hochzeiten oder Geburtstagsfeiern!

Berggasthof SchittAlm Familie Hallinger-Kam| Stuhlwaldstrale 5, 5603 Kleinarl, Tel: +43 6418 20 107, www.schuettalm.at, facebook.com/schuettalm
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KONTAKT CeNnTROe
Tel.: +43 (0) 664 / 46 07 387 ] .
reservierung@kaml-gastronomie.at SAZ{_W&“&
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www.kaml-gastronomie.at
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